MAPA FUNCIONAL Cosechador Frutihorticola

Propésito clave: Cosechar hortalizas y frutos atendiendo a técnicas y procedimientos requeridos de acuerdo a especie, variedad y destino
considerando la orden de trabajo, aplicando criterios de seguridad laboral, calidad de producto y de cosecha.

UNIDAD DE COMPETENCIA ELEMENTOS DE COMPETENCIA

1. Ordenar los materiales de cosecha respetando
la orden de trabajo y la secuenciacion de las 1.1 Recibir, verificar y disponer los elementos en los lugares asignados considerando la orden de trabajo y respetando
actividades aplicando criterios de calidad y criterios de seguridad personal.
seguridad laboral.

2.1 Recolectar las hortalizas de acuerdo a especie, variedad y destino respetando la orden de trabajo aplicando criterios

2. Cosechar las hortalizas de acuerdo a especiey de calidad y seguridad laboral

variedad, segun orden de trabajo, aplicando
criterios de seguridad laboral, calidad de

producto y de cosecha 2.2 Limpiar la hortaliza de acuerdo especie, variedad y destino respetando la orden de trabajo, aplicando criterios de

calidad y seguridad laboral.

3. Acondicionar las hortalizas para su despacho de
acuerdo a especie, variedad y destino, segun 3.1 Depositar y acomodar las hortalizas en los envases de embalado considerando especie, variedad y destino
orden de trabajo, aplicando criterios de respetando la orden de trabajo, aplicando criterios de calidad y seguridad laboral.
seguridad laboral, calidad de producto.

4.1 Cosechar las frutas de acuerdo a especie, variedad y destino respetando la orden de trabajo aplicando criterios de

4. Cosechary disponer las frutas de acuerdo a calidad y seguridad laboral.

especie y variedad, segun orden de trabajo,
aplicando criterios de seguridad laboral y

. 4.2 Disponer las frutas en los envases preservando los productos en su manipulacion, considerando la orden de trabajo
calidad de producto y de cosecha.

y la seguridad laboral.




