MAPA FUNCIONAL

Operario de Bodega

Propdsito clave: Asistir el proceso de vinificacion segin procedimientos establecidos aplicando criterios de calidad y de seguridad en personas, equipos y medio

ambiente de trabajo.

UNIDAD DE COMPETENCIA

ELEMENTOS DE COMPETENCIA

1. Asistir en las tareas de vinificacion y guarda de los
vinos considerando criterios de asepsia, seguridad
laboral y ambiental.

1.1 Asistir en la recepcion, molienda, prensado de uva y orujos considerando la preservacion de la calidad del

proceso.

1.2 Operar, controlar y corregir el proceso de fermentacién segln parametros establecidos por la empresa y
aplicando criterios de seguridad laboral.

1.3 Trasegar mostos y vinos asegurando calidad y volumen, segun parametros establecidos por la empresa.

2. Mantener operativos y acondicionados maquinarias,
equipos, elementos y espacios de trabajo.

2.1 Mantener operativos y acondicionados maquinarias, equipos, elementos y espacios de trabajo preservando

la asepsia y la vida util.




