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MAPA FUNCIONAL

Embalador

Propdsito clave: Acondicionar y embalar los frutos y hortalizas atendiendo a técnicas y procedimientos requeridos segun tipo de producto y el
mercado de destino aplicando criterios de calidad e inocuidad de los alimentos y seguridad laboral.

UNIDAD DE COMPETENCIA

ELEMENTOS DE COMPETENCIA

1. Acondicionar los frutos y hortalizas para su
embalaje de acuerdo a especie, variedad y
destino considerando la orden de trabajo,
aplicando criterios de calidad y seguridad
laboral propiay de terceros.

1.1 Ordenar y preparar los insumos de acuerdo a orden de trabajo, atendiendo criterios de calidad y de seguridad e
inocuidad de los alimentos.

2. Embalary disponer los frutos y hortalizas en
cajas, bolsas o bandejas de acuerdo a especie,
variedad y destino considerando orden de
trabajo recibida, aplicando criterios de calidad y
seguridad laboral propiay de terceros.

2.1 Acomodar y embalar los frutos y hortalizas en cajas, bolsas o bandejas de acuerdo a tipos de fruto, segun orden de
trabajo recibida, aplicando criterios de calidad y seguridad laboral propia y de terceros.

2.2 Disponer las bandejas en cajas considerando la cantidad, disposicion, tamafio y peso segun orden de trabajo.

3. Pesar las cajas cotejando los calibres segin
orden de trabajo aplicando criterios de
seguridad laboral.

3.1 Pesar las cajas cotejando los calibres conforme orden de trabajo aplicando criterios de seguridad laboral.




ROL OCUPACIONAL: EMBALADOR HORTICOLA

Titulo de la unidad de competencia: 1. Acondicionar las hortalizas a pie de planta para su despacho de acuerdo a especie, variedad y destino, segin orden de trabajo, aplicando
criterios de seguridad laboral.

Titulo del elemento de competencia: 1.1. Acondicionar las hortalizas a pie de planta para su despacho de acuerdo a especie, variedad y destino, segtin orden de trabajo, aplicando
criterios de seguridad laboral.

Criterios de desempefio Evidencias de desempefio Evidencias de producto
o Embalar los productos considerando la ¢ Se inicia la actividad, utilizando la indumentaria y elementos de seguridad. e Envases armados segun orden de
orden de trabajo, aplicando criterios « Previo a su depdsito, se deja ventilar tubérculos y bulbos para su secado, considerando trabajo y destino de produccion,
estéticos, color, tamafio, y considerando criterios de calidad e inocuidad de productos. aplicando criterios de calidad e
grado de madurez y sanidad. inocuidad de productos.

) ¢ Se arma la caja segln cantidades indicadas en la orden de trabajo y destino de
» Embalar los productos preservandolos produccion.

de dafos y lesiones, aplicando criterios

de calidad e inocuidad de productos ¢ Se selecciona y deposita los productos considerando el grado de madurez, color, tamafio,

segun orden de trabajo.
e Se embolsa o deposita en envases a granel, considerando el destino de la produccion.
¢ Se embala la hortaliza de hoja considerando el destino y la orden de trabajo.
¢ Se faja, precinta o cierra el envase segun orden de trabajo.

Evidencias de conocimiento

Conocimiento fundamental Conocimiento circunstancial
e Técnicas de acondicionamiento y preservacion de productos para despacho. o Interpretacion de registro.
e Técnicas de embalado de hortalizas. o Cumplimentacion de registros.

« Aplicacion de criterios de calidad en el depésito de las hortalizas en los envases.

Campo de aplicacién

o Empresas agropecuarias intensivas.

Guias de evaluacién

e Se escoge como espacio de evaluacion un sector del area de cosecha.

e Se presenta ante el postulante una serie de materiales de embalado solicitdndole que seleccione cuales son los que intervienen en la tarea que se le va a solicitar que desarrolle de
acuerdo a la orden de trabajo.

e Se evallia mediante observacion, en el llenado del envase de embalado, los conocimientos referidos a manipulacion de hortalizas en el proceso de dep6sito y acomodamiento de
las hortalizas en envases.

o Se evalla, a su vez, conocimientos referidos a grados de madurez y alteraciones de hortalizas para despacho.
o Al finalizar la tarea de llenado del envase de embalado se evaluara la presentacion final del envase atento a criterios estéticos y preservacion de las hortalizas.
o Durante todo el proceso de evaluacion del desempefio del postulante se observa y evalla la aplicacion de criterios de seguridad.




